

Расчет воздухообмена горячего цеха.
 Расчет системы вентиляции Горячего цеха выполнен на основании:
· Технологического задания на проектирование (Лист 01, разработчик ALV).

· Р НП «АВОК» 7.3-2007.

· Каталог оборудования Electrolux
· Каталог оборудования UNOX
 Исходные данные:

 Площадь горячего цеха: 10.3 м2 

 Высота помещения:  2,7 м
 Объем:  27.8 м3
Перечень кухонного оборудования, установленного под кухонным отсосом.
	Номер оборудования.
	Наименование

Оборудования/модель оборудования
	Количество шт.
	Установленная мощность
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	33
	Газ.плита Electrolux  700XP, 6 горелок,
	1
	33
	1300x820x540
	1.0
	1980
	200
	0,22
	1164

	11
	Гриль газовая Electrolux 700XP Grill Top
	1
	14
	860x820x520
	0,82
	1260
	300
	0,15
	794

	12
	Газовая плита контактной жарки Electrolux  700XP 
	1
	7
	820x460x540
	0.58
	504
	240
	0,054
	288

	1,2
	Газовый пароконвектавтомат UNOX  XVС 515G ГАЗ
	1
	16,5
	750x796x1028
	0,77
	712
	144
	0,12
	635

	
	Σ=2881


Расчеты:

1.1. Определение гидравлических диаметров оборудования:

  Плита. (33.)
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 2. Гриль. (11.)
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 3. Плита. (12.)
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 4. Пароконвектавтомат (1.2.)
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1.2. Определение конвективных тепловыделений:
 1. Плита. (33)
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 3. Плита. (12)
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 4. Пароконвектавтомат (1.2.)
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- установленная мощность кухонного оборудования, кВт;
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 - доля явных тепловыделений от установочной мощности кухонного оборудования,      Вт/кВт (по Р НП «АВОК» 7.3-2007 таблица А.1.), Для газового оборудования поправочный коэффициент: с открытым пламенем 
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 - доля конвективных тепловыделений от явных тепловыделений кухонного оборудования. При отсутствии данных допускается принимать     
[image: image29.wmf][

]

.

Ê

K

 = 0,5; 
  
[image: image30.wmf][

]

.

Î

K

- коэффициент одновременности 
1.3. Расход воздуха в конвективном потоке над кухонным оборудованием на уровне местного отсоса:

 1. Плита. (33)
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  2. Гриль. (11.)
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 3. Плита. (12)
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 4. Пароконвектавтомат (1.2.)
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 Экспериментальный коэффициент, равный  5·10-3м4/3·Bт1/3·c-1;
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 Для конвективных тепловыделений кухонного оборудования, Вт;
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Расстояние от поверхности кухонного оборудования до местного отсоса,м
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Гидравлический диаметр поверхности кухонного оборудования, м;
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 Поправка на положение источника теплоты по отношению к стене (по Р НП «АВОК» 7.3-2007 Таблица 1.)
1.4. Объемный расход продуктов сгорания кухонного оборудования (для газового оборудования).

 1. Плита. (33)
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 3. Плита. (12)
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 4. Пароконвектавтомат (1.2.)
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- установленная мощность кухонного оборудования, кВт;
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 Объемный расход продуктов сгорания кухонного оборудования, м
[image: image55.wmf]3

/с (по Р НП  «АВОК» 7.3-2007    Формула 5.)
1.5. Расход воздуха, удаляемого местным отсосом, определяем по формуле.
 1. Плита. (33.)
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 3. Плита. (12)
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 4. Пароконвектавтомат (1.2.)
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 Количество оборудования, расположенного под отсосом.
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 Расход воздуха в конвективном потоке.
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 Объемный расход продуктов сгорания кухонного оборудования, м3/с. Для оборудования, работающего на электроэнергии, 
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 = 0. Для оборудования работающего на газе см. расчет п. 1.4.
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 Поправочный коэффициент, учитывающий подвижность воздуха в помещении горячего цеха, принимают в зависимости от системы воздухораспределения; (по Р НП «АВОК» 7.3-2007 Таблица 2.)
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 Коэффициент эффективности отсосов принимают равным 0,85.
1.5. Общий расход воздуха удаляемый местными отсосами:

 Lобщ.= 1164+794+288+635 =2881  м3/час
 Кратность воздухообмена помещения горячего цеха  
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 Количество удаляемого воздуха
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 Объем помещения 
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 Превышает  20  1/ч. Соответственно общеобменная вытяжка в горячем цехе не требуется, следовательно, Lв = 0 м3/ч.
Итоги расчетов:
 1. Расход воздуха, удаляемого местными отсосами, составил 2881 (м
[image: image79.wmf]3

/час)
 2. Количество удаляемого местными отсосами воздуха рекомендуется компенсировать:
· Перетоком из залов ресторана, не менее 46 % (разрешено от 10% до 60%, п.7.1 Р РПНП "АВОК" 7.3-2007)  Lс = 2881*0.46= 1350  (м
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· Подачей остального приточного  воздуха в горячий цех ресторана и коридоры Gпp = 2203 (м
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